sprin,gﬂ' Nutrition & Savoury

Gamme de produits

Notes aromatiques tres typées

Aromes de réaction a base d’extraits de levure

Notes : Poulet, Jus de boaif, Fond de viande, Viande

Exhausteurs de godts
SPRINGER® 2000

Extraits de levure naturellement riches en nucléotides

Bases aromatiques

Extraits de levure

rotie, Note grillée, Poisson, Viande blanche, Viande E *‘;_:.,gvg
fumée, Bouquet garni, Savoury vegetable it
]
]
Haut pouvoir exhausteur &
Naturellement riches en nucléotides : 2 -12% o
Bouillon, Végétal, Viande, Umami | -
|
Springer® : Extrait de levure de boulangerie 4
Bouillon, Beurré, Lacte, Végétal »
Pronal : Extrait de levure de brasserie /,{’:__
ROGti, Cuising, Viande rouge, Gibier, Marinade - A

SPRINGALYS

Levures autolysées aux propriétés texturantes -
Supports d’aromes

Notes: Roti, Toasté, Fromage

Levures seches

Ecorces de levure

Springaline® : Levure séche alimentaire de
boulangerie et/ou brasserie
Springamalt® : Levure séche alimentaire
associéee a du malt
Springcell : Ecorces de levure, B-glucanes
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LESPRODUITSDE LEVURE BIO SPRINGER

Levure Seche Alimentaire — Levure Autolysée — Extrait de Levure—
Aréme de Réaction

Des produits de qualité :
= Fabriqueés par Bio Springer, société experte des produits
delevure
= Certifies 1SO 9001- Kasher - Halal

Des produits d’ origine naturelle, destinés a de multiples
applications :

Bouillons - Soupes - Sauces - Fonds de sauces

Aromes de réaction a base _ _ _ _ N _
d’extraits de levure Biscuits - Biscuits apéritifs - Chips

SPRINGER® 2000

Extraits de levure naturellement
riches en nucléotides

Produits a base de poisson & de viande -
Pats cuisinés - Charcuterie

Assai sonnements - Préparations culinaires -

Extraits de levure Mélanges aromatiques
SPRINGALYS Biscuits apéritifs - Charcuterie - Péates a tartiner
Levures autolysées - Péatés végétaux

Levures seches Suppléments nutritionnels & diététiques, sous

forme paillettes ou poudre

Ecorces de levure

Contacts : Alexandre Moreau & Nicolas Bégon

I — 6 Avenue Charles de Gaulle 78150 Le Chesnay

= —— Tél:0139555260 Fax:0139547268
INGREDIENTS E-mail : AmCanEurop@aol.com




